
✓ Comida con color y efecto grill: Conseguimos dotar el 
alimento de color y marcarlo como si fuera hecho en una 
parrilla convencional pero con los beneficios de la cocción 
al microondas. 

✓ Cocción saludable: La cocción a microondas retiene mejor 
los sabores, la calidad y los valores nutricionales. Las 
grasas del alimento no se saturan porque no superamos 
los 230º C (frente a + 300ªc en sartén). 

• Código de producto: 0220400R14M017

• EAN: 8420460013211

• Dimensiones:  L252 mm + W148 mm + H54 mm.

• Temperatura: 240ºC 464ºF / 0º - 32ºF

• Materiales: Silicona Platinum – Acero con 

recubrimiento antiadherente – Material Susceptor: 

silicona con ferrita.    

• Apto para: Microondas, Lavavajillas.

Planchas 
Fabricadas en acero y 
superficie de material 
susceptor. Consiguen crear el 
efecto grill en el alimento. 

Asas
En 100% Silicona Platinum; una 
alternativa al plástico.  Permiten 
sujetar y manipular de manera 
cómoda y segura el producto. 

Gomas
En 100% Silicona Platinum; una 
alternativa al plástico.  Permiten 
sujetar las dos partes del producto 
entre si para presionar el ingrediente y 
asegurar la cocción. 

✓ Menos grasas: La cantidad de grasas del alimento se ve 
reducida frente al uso de la sartén. No necesitas aceite. 

✓ Sin humo ni olores: A diferencia de la cocción en parrilla o 
sartén, la cocción al microondas nos permite reducir 
drásticamente los olores y elimina completamente el humo. 

✓ Ahorro de tiempo y energía: Menos tiempo que en una 
sartén. No tienes que estar pendiente. Aprovecha el tiempo. 
Menos gasto energético. 


